. DELICKA 2-RADEK KONY2¢

POTRAVINARSKA
TECHNIKA

PIné automaticka kontinuaini délicka se skulovanim, ktera diky svym
jedinec¢nym funkcim umozni zpracovavat tésto dokonale jemné a bez
poskozeni v takové kvalité, jako by byly skuleny ru¢né. Stroj je vhodny pro
vyrobu peciva typu: rohliky, housky, bagely, hamburgery a sendvice

v nejvyssi mozné kvalité, které dosahuje pomoci presné fizeného systému
vazeni a skulovani. Kapacita stroje se pohybuje mezi 1900 a 3000 ks
klonk(l t&sta za hodinu. Siroky vahovy rozsah klonk{ tésta <35-145 g>.

Pro malé pekarny je délicka se skulovanim je pro technologicky proces
zasadni. Délicka umozni vytvorit i velmi malé klonky tésta s dokonalym
povrchem, coz je klicové pro cely vyrobni proces. Jednd se o velmi kvalitni
stroj vhodny pro rlizné oblasti pouziti. Pro femesIné pecivo je absolutné
vynikajici.

Za stroj je mozno pfipojit pfedkyndrnu, a rohlikova¢ nebo houskovac. Tim
Ize relativné snadno docilit maximalni produktivity a Uspory lidské prace.

Technické parametry /mohou podiéhat zméné/
[ Véhovy rozsah: 35-145¢g
£ Kapacita: 1900-3000 ks/hod.
B Vynaseci dopravniky: nastavitelné Sirkové
£ Automatické mougeni: ano
£ Pocet pistd: 2
[ Nastaveni vahy: pomoci PLC panelu
[ Rychlost: 8 rlznych rychlosti
£ Nastaveni vysky skulovani
[ Kapacita nasypky: 15 kg
£ Systém Fizeni: PLC
[ Snadné &isténi strojniho pFisludenstvi
£ Mobilni (kolecka): ano
3 Rozméry (A x B x H): (650 x1705 x 1700) mm
£ Véha: 700 kg
CJ  Napéti: 400 V/50 Hz/16 A
£ P¥ikon motoru: 1,5kW
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