Prubézna fritéza
(PRO SMAZENIi RUZNYCH PRODUKTU)

AUTOMATICKA PRUBEZNA FRITEZA - model. FCO1
je dimenzovana na zakladé pozadovanych produktd v délce
od1-10m.

Rychlost krokového motoru pasu fritézy Ize uzivatelsky
individualné nastavit na zakladé konkrétniho produktu.
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Dostupné v délkach fritovaci lazné od 1000 mm do 10 000
mm, Sitkach od 250 m a 500 mm.

Stroj vyroben vyhradné z nerezové oceli, véetné elektrickych
paneld.

Prepravni pds z nerezové oceli, stejné jako vSechny Casti prichdzejici do kontaktu s produktem.
Moznost vkladani produktu pomoci dopravniho pdasu, nebo ruéné.

Tepelnad izolace stroje

Nizkd spotieba energie.

Elektronické ovladani rychlosti pasu a teploty oleje.

Velmi snadna manipulace a cisténi.

TEORETICKA KAPACITA

Vstupni parametry referenéniho produktu: Rizek (rozméry: 100 x 150 mm, véha: 150g, &as fritovani: 4 min. )
pozadovano 250-300 ks /hod

Varianta A): Fritéza FC01-2530 (Sitka 250mm délka 3,0 m) s teoretickou kapacitou cca. 500ks produkt( /hod.,

tzn. cca. 75kg/ hod.

Varianta B): Fritéza FC01-5030 (Sitka 500mm délka 3,0 m) s teoretickou kapacitou > 1.000ks produktt /hod.,

tzn. cca. 150kg/ hod.
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