Univerzalni fritovaci linka
Typ VZHP 1200/ 1500/ 2000/ 2500

Jedna se o kompaktni univerzalni linku uréenou
pro smaZeni riznych produktti v potravinarském
pramyslu, jako napft.:

Palacinky (s ndplnii bez)
Bramborové placky

Bramborové a masové palacinky
Zeleninové palacinky,

Livance,

Tvarohové kolace

Masové a séjové Fizky,

Hamburgery,

Nugety a klobasy, klobasy a knedliky,
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Zarizeni umoznuje maximalni automatizaci
postupu celého vyrobniho procesu.

1. Mazani fritovacich kotoudu olejem
Instalace v automatickém rezimu privadi
olej do fritovacich disk(. Zafizeni
automaticky naolejuje fritovaci disky a
oCisti je od zbytk( produktu, které obsluha
posbira a odstrani.

2. Davkovani tésta na fritovaci kotouce

Davkovaci jednotka automaticky davkuje tésto na prvni disk. Davkovani Ize plynule nastavit v rozsahu od

25 ml do 250 ml.

MozZnost korekce tvaru vyrobku pomoci specidlnich raznic.

Vyrobek se smaZzi na pracovni ploSe prvniho fritovaciho kotouce.

Produkt se prenese z prvniho fritovaciho kotouce na druhy pomoci mechanismu pro prevraceni.

Odstranovani smazeného produktu z fritovaciho kotouce

Kotouce pouzivaji draténé dopravniky se zdsobniky pro sbér necistot a zbytk(l oleje.

7. Cisténi fritovacich kotouct od zbytkd pomoci $krabky.
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V nékterych pfipadech je nutné, aby obsluha kontrolovala proces smazici linky. Vlivem nerovného povrchu se
mUze stat, Ze dojde k nespravnému preklopeni produktu.

Vyhody fritovaciho zafizeni VZP:
£ MozZnost smazZeni Siroké skaly produkt
£]  Smazeni pfi riznych teplotach az do maximalni teploty +2200 °C
£ Nizké naklady na udrzbu

Ridici systém umoZniuje regulovat:

Rychlost otaceni fritovacich kotouct
Rychlost dopravnich past

Teplotu fritovacich kotoucl

Upravu objemu a frekvence dévkovani
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Univerzalni fritovaci linka
Typ VZHP 1200/ 1500/ 2000/ 2500

Nabidka programu:

Programovani a vybér poZadované receptury s odpovidajicimi parametry pro rychlost.

Programové menu: Je moZné naprogramovat poZzadovanou recepturu pro prislusné otacky fritovacich kotoucd a
prenosovych pasu, teplotu rostovych kotoucd, objem a frekvenci davkovani.

Davkovani vyrobku.

MozZnost volby pozadovaného mnoizstvi vyrobku, ktery ma byt vyroben, a nadsledné zastaveni,

Se zpravou na konci vyrobniho cyklu.

Stroj je standardné vybaven sondou pro odvod koufe. Bod pfipojeni k ventilaci

Tato volba se provadi béhem instalace a zavisi na usporadani pracovisté.

Strojni zatizeni je vyrobeno podle specifikace zdkaznika a prochazi fadou testd vyrobku,

Automaticky systém Fizeni strojniho zafizeni sniZuje provozni naklady a eliminuje nutnost ndkladného a ¢asové
naro¢ného odvzdusnovani.

Automaticky systém Fizeni stroje umoZzniuje snizit naklady a vyrazné zjednodusit cely proces smazeni.
Zatizeni je vyrobeno v souladu s evropskymi normami

Standardni dodavka zahrnuje:
£J Pistové objemové davkovaci zafizeni (1 ks) uréeny k davkovani produktu
[ Sitové dopravniky pro prenos produktu mezi fritovacimi kotouci a odstrariovani zbytkd
£J Dopravniky jsou vybaveny pasovymi podavaci, které eliminuji pfichyceni nebo poskozeni smazenych
produktl pfi jejich vyjimani ze smaZicich kotoucd.
Uhly dopravnich past jsou mechanicky nastavitelné
Ovladaci panel
Sonda pro odvod koure
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Technicka specifikace:

MODEL VZHP 1200 VZHP 1500 VZHP 2000  VZHP 2500
PRUMER FRITOVACIHO KOTOUCE (MM) 1230 1540 2000 2480
SiRKA FRITOVACIHO KOTOUCE  (MM) 320 430 580 660
PRODUKTIVITA (KS/ HOD.) > 2200 > 4000 >10 000 > 14 000
DAVKOVACI HLAVY 3 4 5 6
INSTALOVANY VYKON (KW) >32 > 66 > 150 > 180
HMOTNOST (TUN) 1,34 2,2 4,2 5,85
ZASTAVENA PLOCHA (m?) 18 27 38 46
Video link:

https://elemash-m.ru/production/jarochnoe-oborudovanie/liniya-zharki-pzhd
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