REVOLUCNI VAKUOVE VARENI |8 robogbo

ROBOQBO Pﬁl_NAéi REVOLUCI
DO PRACOVNICH METOD:

v~

USETRI €AS : vse rychle vyrobi za pdr
minut

USETRI ENERGII : snizuje na 50 %

USETRI MiSTO : kompaktni Qbo5-5
jen 70x57x70 cm [230V

USETRI PRACOVNi NAKLADY :

+ zvySi produktivitu

« vSe v1stroji — nahradi vice stroju
+ spolehlivé opakovdni vysledku

« automatika myti, ¢isténi

« velmijednoduchd obsluha

ZACHOVA vitaminy, nutriéni latky,
barvu, vlni,chut : protoze pracuje
ve vakuu

Vhodné pro restaurace, gastro a cukrarny, pro zmrzliny, pro zpracovéni ovoce,
zeleniny, pro potravinafské provozy, laboratofe, vyrobu kosmetiky atd.
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REVOLUCNI VAKUOVE VARENI |8 robogbo

Roboqbo je kompaktni a patentovany
systém, ktery integruje rtizné stroje do
jediného vyrobniho procesu. Umoznuje
vlozit vSechny ingredience v jedné
operaci nebo postupné. Tim zkrdti rGzné
faze zpracovani na jediny nepferusovany
cyklus. Velmi jednoduché na obsluhu.
Pfipravené a doplhované programy,
recepty v App...

PRIKLADY CASU VYROBY:

VYROBA - 4x AZ 5x ZA HODINU

peny, krémy, kase, pyré, pasty — 8 minut
svickovd, omdacky — 10 minut

pastika, pomazdnky, tatardk — 7 minut
rizoto, polévky, maso — 10 az 15 minut
dzem, marmelddy, sirupy — 10 minut

CO VSECHNO UM:i:

Seka a feze

povidla, arasidové mdslo — 12 minut
polevy, ovocny dzus — 5 az 7 minut
Homogenizuje ovocné zelé, r_‘ndrshma.llow =12 minut
» zdklady zmrzliny — 12 minut

Va¥#i (ve vakuu

nebo v pretlaku)
Zchlazuje

taveny syr, tofu, vegan syr — 8 az 15 minut

Hnéte . . o . -

, MOHLY BY VAS ZAJIMAT RUZNE E E
Koncentruje VELIKOSTI:
Zjemiuje 5,5, 8,15, 25, 40, 70, ...... 860 LITRl°J

Misi

Sleha, provzdusiuje
Emulguje
Pasterizuje
Rozpousti

Kanduje

Odpafuje

Granuluje
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