n Elektricka etazova pec

POTRAVINARSKA
TECHNIKA IBO600, IBO800, IBO1200, IBOMAX

Elektrické etdzové pece jsou idealni pro cukrdrny, pekdrny a obchody.
Diky moduldrni konstrukci je Ize volné konfigurovat, vybavit digestofi,
stojanem pro uloZeni plecht, kynarnou nebo prostym podstavcem.
Pece mohou mit 1-6 nezavislych pekarskych etazi riznych kapacit.

Ve standardnim provedeni je ovladaci panel umistén vlevo a etaze jsou
vysoké 170 mm. Na prani zdkaznika lze vysku etaze zvysit.

Kazda etdz je nezdvislou jednotkou se zapafovanim a ovladacim
panelem. Horni a spodniho teplota se nastavuje pro kazdou etz zvlast.
To zajistuje vysokou kvalitu peceni a umoznuje peéeni riznych produktd
soucasné. Zaroven pfi peceni mensich mnozstvi vyrobkl se vyuZije
skutecné potrebné mnozstvi etdzi v daném okamziku. ‘ y

Kamenné desky v etaZi jsou potazeny vrstvou zabranujici adhezi, coz
vede k dokonalé kirce produktu bez ohledu na to, zda byly vyrobky
peceny pfimo na desce nebo plechu na peceni.

UzZivatelsky privétivé rozhrani intuitivniho a vSestranného ovladaciho
panelu zaruc€uje pohodIné pouZivani, programovani a monitorovani
provozu pece. Ovladaci panel umoZznuje uloZit az 20 programfi, kazdy
s max. 3 fazemi (funkce tfistupriového peceni). Nespravné parametry
nebo interference jsou hlaseny zvukovymi signaly a chybovymi kody.
Rozsah nastaveni teploty pece je 0-270°C.

MODEL  MAX. PRIKON  PECNA PLOCHA  NAPETI ETAZVYSKA  MODUL PECE VYSKA
[Kw] (M2 [(MM] [MM] [MM]
IBO600 5,5 0,5 400/3/50 170 280
IBO800 5,5 0,5 400/3/50 170 280
IBO1200 8,0 1,0 400/3/50 170 280
IBOMAX 10,5 1,5 400/3/50 170 280
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