VYROBNIK KREMU ~15/G -

CREAM COOKER

Krémové stroje jsou univerzalni zafizeni uréena mimo

jiné pro sou€asné michani a ohrev. lehké hmoty. Jsou ) San
perfektni pro rychlou pfipravu riiznych druht krémi, /S = 2
pén, omacek, nadivek, dzemu, pudinki, Zelé a mnoha g

dalSich. Pouzivaji se mj. v cukrarnach, pekarnach a
kuchynich. Umoznuiji pfipravu extrémné nadychanych
a dokonale hladkych krému a pén. Odolna a pevna
konstrukce zarucuje stabilitu a bezpeéné pouzivani
zarizeni. Snadna obsluha stroje zase umoziuje
pfipravit velké mnozstvi lehkych hmot v relativné
kratkém case.

*\Vybaveny specialnim plochym nebo kfizovym
michadlem se Skrabkou, zajist'ujici dakladné
promichani ingredienci.

*Topny olej mezi sténami kotle zajiSt'uje rovhomérny
ohiev a eliminuje nebezpedéi popaleni.

*Dvojity plast’ z vysoce kvalitni INOX oceli.
*Jednoduchy a prehledny ovladaci panel.

*Prvky prichazejici do styku s potravinami vyrobené z
vysoce kvalitni kyselinovzdorné oceli. é

*Stroj umoznuje ohrat hmotu na maximalni teplotu

150°C. é
*Digitalni termostat umoznuje presnou regulaci

teploty.

*Naklapéci mechanismus kotle usnadiuje nalévani hmot a ¢isténi.

*Kryt kotle s kontrolnim poklopem a vstupem umoznuje fidit proces a pridavat prisady.
*Cela konstrukce je vyrobena z vysoce kvalitni oceli, ktera zajiSt'uje odolnost a spolehlivost.

Plynula regulace otaéek mixéru Kryt kotle s reviznim poklopem a Moznost pouziti vypoustéciho ventilu
(invertor). vstupem umoziuje Fidit proces a ve spodni ¢asti kotle.

pridavat prisady béhem provozu.

Digitalni regulator teploty - maximalni Standardni elektricka skfin je vyrobena
teplota ohfivané hmoty 150°C. Pracovni nastroj vybaveny skrabkami z nerezové oceli.

pro cisténi dna a stény kotle.

PohodIna obsluha diky naklapécimu Stroje jsou vyrabény v souladu s
mechanismu kotle, ktery vyrazné platnymi normami CE za pouziti
usnadnuje ¢isténi a nalévani hmot. nejnovéjsich norem bezpecnosti a

ochrany zdravi pri praci.
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VYROBNIK KREMU

CREAM COOKER
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Model K30 K60 K80 K120 K200
Kapacita kotle I 30 60 80 120 200
MnoZstvi topného oleje v kotli I 10,5 17,5 21 29 42
Napéti v 400 400 400 400 400
Vykon ohfivacd kw 4 6 9 B 2 18
Vykon motoru kw 0,55 0,75 1,1 15 2,2
Vaha kg 150 170 185 255 345
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