ROTACNI PEC 18/S"

IBIS ROTO SPEED

Rotaéni pece IBIS z fady RS
"Roto Speed” zarucuji
vysokou kvalitu peceni
peciva, chleba a
cukrairskych vyrobku.
Prednosti je optimalizovany
proces proudéni horkého
vzduchu a rychly ohrev
pecici komory. Pevna a
moderni konstrukce
umozniuje rychlou montaz
pece a jeho udrzbu.

Firma IBIS z Polska (Poznan)
je kvalitni vyspély evropsky
vyrobce. Na trhu v CR zaéina
pusobit s firmou Foodtech.
IBIS vyrabi termoolejové
pece, pece do obchodu,
hnétace, Slehace, atd.
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e o DOKONALA CIRKULACE
BEZNE POSTAVENI PECI VZDUCHU V KOMORE




ROTACNI PEC
IBIS ROTO SPEED
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TECHNICKE PARAMETRY

Model RS 6.8
Napéti \% 400
Prikon kW 3,5
Topny vykon kW 59
Velikost pecicich plechd cm 60x80/58x78
Pocet plecht ks 16/18/20
Sitka pece mm 1650
Hloubka mm 1794
Vyska mm 2300
Min. instalacni vyska-strop mm 2800
Hmotnost kg 1300

Regulace otacek hlavniho ventilatoru

Digestor s regulaci otacek

Dvere z nerezové oceli s dvojitym
tvrzenym sklem

Pristup k horaku a ventilim
na predni strané

Dotykovy ovladaci panel s jednoduchym
grafickym rozhranim

3-Bodovy systém zamku

Parni generator s ocelovymi koulemi
poskytuje konstantni a velké mnozstvi
pary i pri nepretrzitém provozu

Nejkvalitnéjsi tésnéni kolem dveri

Automatické snizeni rampy pri
zavreni dveri
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