SMART COMBI OVENS
ICOOK GN1/1

SKUTECNE CHYTRY KONVEKTOMAT

Mychef iCOOK nema Zadné limity a vareni s nim je zcela intuitivni diky inteligentnim systém(m vareni: asistované
vareni, simultanni vareni, interaktivni kniha receptl atd. Trouba s nejvy$simi technologickymi funkcemi ve
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TECHNOLOGIE PRO VYBORNE VARENI

MultiSteam

Inovativni patentovana vysoce
ucinna technologie dvojitého
vstfikovani pary. Skrat rychlejsi a
hustsi para nez tradi¢ni systémy
(bojler/pfimé vst¥ikovani)

DryOut Plus

Aktivni odvod vlhkosti z varné
komory diky

nizkotlaka technologie. Ultra
rychlé, dokonale kfupavé a
dozlatova hnédé.

oo 3 man. reZimy vareni
ouﬂoﬂoﬂoo Konvekce (od 30 °C do 280 °C)
nggn Mix konvekce + para
(od 30 °C do 280 °C)
Syta péra (od 30 °C do 130 °C)
PROGRAMY A PRIPOJENI

Programy a kroky vareni
Kapacita pro ulozeni 400
program( a az 10 krok( varfeni v
kazdém

naprogramovat

Interaktivni kniha recepta
Vestavéné recepty vedené krok
za krokem jedinym kliknutim.
Hledejte recepty podle
ingredienci

Fast Menu

Vytvorte obrazovku rychlého
pfistupu pouze pro programy a
funkce, které si vyberete.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY

USB pfipojeni
Aktualizace jednotky a
protokolovani dat HACCP

Vizualni a zvukova
signalizace konce vareni

Heavy-duty varna komora
Nerezova ocel AISI 304 18/10 se
zaoblenymi hranami,
celosvarovana, s vestavénym
odtokem a sifonem.

patent

TSC (kontrola tepelné
stability)

Patentovany systém zajistuje
maximalni tepelnou stabilitu témér
bez teplotnich vykyvl (+0,22C). Idedlni
pro vareni pfi nizké teploté (volitelné)

SmartWind

Rychlé a homogenni vafeni diky
chytrému sméru otdceni systém fizeni
se 4rychlostnimi ventilatory

Vareni s vnitini vicebodovou
sondou

Viceuroviové vareni
Oddélené vareni s riiznymi ¢asy
ukonceni, idedlni pro a la carte

Mychef Cloud

ZUstante ve spojeni se svym
konvektomatem pomoci mobilu nebo
tabletu. Zobrazte stav vareni,
vytvarejte a ukladejte recepty
odkudkoli a odeslete je do zafizeni
nebo si prohlédnéte rozsahlou, stale
aktualizovanou knihu receptd.
Kontrola vareni

Monitorovani teploty, ¢asu a spotieby
energie/vody béhem vareni v redlném
Case

Dvere s trojsklem
Nizké emise, odklapéci a snadno se
Cisti

LED osvétleni
Minimalni spotfeba a maximalni
Zivotnost

Kryti IPX4

proti sttikajici vodé a tryskajici vodé
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UltraVioletSteam
PIné Cista, sterilizovana para
bez patogent (pfislusenstvi)

NightWatch

Po vypadku proudu
automaticky pokracuje ve
vareni pres noc

Sonda vareni sous vide
(volitelné)

Just in Time
Synchronizujte zavadéni
tacl, abyste méli vSechno
nadobi

pfipravené ve stejnou dobu.
IdedIni pro menu

Wi-Fi pfipojeni

Pro pfipojeni konvektomatu
k Mychef Cloud a stazeni
aktualizaci softwaru

Rukojet a plastové
komponenty s
antibakterialni
upravou

Pravodci

GN viceliroviiové

Aut. vypousténi
odkapavaci misky
| s otevienymi dvermi



Kapacita GN 10 x GN1/1

Celkové rozmeéry (Sifka x hloubka x vyska):
760 x 725 x 1020 mm

Hmotnost
112 kg

Doporuceno pro 80-160 porci denné

Ptikon elektro
18,60 kW /3 x 32A

Vzdalenost mezi voditky:
68 mm

Napéti (V/faze/Hz)
400/3L+N/50 Hz

Standardni otevirani dvefi vpravo
Samodistici systému MyCare a Mychef Cloud
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DOPORUCENE PRISLUSENSTVi PRISLUSENSTVi iCOOK

Hydraulicka instalacni sada Sada UltraVioletSteam
Tvarovky pro rychlé a snadné pfipojeni ' Zcela Cista, sterilizovana para bez patogenu
privodu a odvodu vody. Obsahuje 5 tablet diky této patentované ultrafialové
CleanDuo pro okamZité pouziti v : technologii.
konvektomatu. T
f: 6 GN1/1
- 10 GN1/1
-
Sada pro snizeni tlaku _ Podstavec pro plechy GN 1/1
B SniZuje a stabilizuje tlak vody. {_‘ Odpovidajici rozmérim konvektomatu.
{g Instalace se doporucuje, pokud je tlak | Vzdalenost mezi voditky 68 mm.
d

je vyssi nez 6 bar(. Kapacita: 1 plech GN 1/1 na voditko.

Rozméry:
' 6 GN1/1 760 x 655 x 900 mm; 8x voditko
10 GN1/1 760 x 655 x 600 mm; 5x voditko

) Stohovaci sada + 2 hydraulické Stohovaci zdkladna
\ instalacni sady ' Pro umisténi dvou peci nad sebe.
Nezbytné pro stohovani 2 peci. Obsahuje
pfipojku pro vystup péry pro spodni 6 GN1/1 + 6 GN1/1 480 x 715 x 360 mm
koufovod konvektomatu 6 GN1/1 +10 GN1/1 480 x 715 x 185 mm

a 2 hydraulické instala¢ni sady
(10 podlozek CleanDuo).

Sada na odvapnéni (obsahuje kazetu) Sada nastavitelnych nohou
Filtracni systém je nezbytny, pokud Pro vyrovnani konvektomatu na nerovnych
voda plochéch. 4 jednotky.
e v .
v instalaci nespliuje tyto vlastnosti:
| ¢ Tvrdost rvnezi 3°a6°fH
e pH 6,53z 8,5
e Chloridy < 30 ppm
Zmékcovaci kartuse (nahradni) Sprcha sada
Filtracni kapacita: 3,945 litrQ. Stala dostupnost vody béhem Cisticich
procesd nebo vareni.
==

-
Drendzni chladici sada
Ochlazuje vystupni vodu, aby se zabranilo

- moznému poskozeni potrubi
L
=
-
-



PRISLUSENSTVi iCOOK
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CleanDuo

Nadoba na 50 koncentrovanych tablet
dvojéinného myciho prostfedku a
lestidla.

Dodavané mnoizstvi:
1ks, 4ks, 24 ks.

Sada predniho sani vzduchu
K ochrané trouby pred blizkymi zdroji
tepla.

Parni kondenzacni digestof
Absorbuje a kondenzuje paru z
koufovodu konvektomatu. Snadna
instalace.

GN1/1

Parni kondenzacni digestor
Absorbuje a kondenzuje paru

z koufovodu a dvirek konvektomatu.
Snadna instalace.

GN1/1

Digestof na kondenzaci pary

a zapachu s uhlikovym filtrem
Snizuje zdpach a vypary z koufovodu a
dvifek konvektomatu.

Snadna instalace.

GN1/1

Tepelné stinéni
Slouzi k ochrané konvektomatu pred
zdroji tepla.

6 GN1/1
10 GN1/1

Sada pro odvod pary
Pro pfesmérovani pary z kourfovodu
do ventila¢niho otvoru.

PRISLUSENSTVi iCOOK

MySmoker
Ziskejte vani a chut uzeného jidla
jednoduchym a ucinnym zplGsobem.

Sada pro externi pripojeni magnetické
sondy

Umoznuje pripojeni externi sous-vide sondy
ke konvektomatu iCOOK COMPACT (sous-
vide sonda je soucasti baleni).

Sada pro externi pfipojeni magnetické
sondy

Umoziuje pfipojeni externi sous-vide sondy
ke konvektomatim iCOOK COMPACT (sous-
vide sonda je soucasti baleni).



