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BVT LINKA NA LAMINOVANI A VYVALOVANI TESTA

Vlastnosti:

e PIné automaticka vyroba Siroké skaly pekafskych a cukrarskych vyrobki
e (Od listového tésta aZ po kynuta tésta

e Zakazkova reseni prizplsobend vasim pozadavkim, potfebam a dostupnému prostoru
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Dostupné mozZnosti:
Samostatné zafizeni pro laminovaci bloky

Kapacita:
Kapacita od 300 kg/h do 6 500 kg/h

Popis:

Nase vyrobni linky jsou navrhovany na miru a pfizpisobeny vsem vasim pozZadavkim s ohledem na dostupny prostor
a vyrobni sortiment.

Mate plné automatickou vyrobu? Integrujte nase pribézné horni chladici / dopravniky pro odlezeni tésta, které zajisti
optimalni nadychanou vrstvenou strukturu produktu béhem peceni.

Dalsi informace:

Ve spolecnosti BVT Dough Process Solutions nabizime zakazkové navrzena technologicka fesSeni pro prliimyslovou
vyrobu vaseho jemného peciva, croissantll a rizného peciva. Nase laminovaci a vyvalovaci linky vychazeji ze skotské
metody (all-in), francouzské laminace, zpracovani specidlnich kynutych tést i dalSich vyrobnich postup(.

Po zapracovani tuku do tésta si mizZete zvolit z rliznych laminovacich metod, které umozniuji vytvofrit poZzadovanou
vrstvenou strukturu a pocet vrstev podle specifikace vaseho produktu. Po posledni laminovaci sekci je tésto Setrné
vyvéleno na pozadovanou tloustku. Nasledné je tésto bud déleno na mensi platy, nebo probiha samotné tvarovani
vyrobkd.

Je mozné vytvaret prakticky jakékoli tvary, s ndplni i bez naplné, s posypem ¢i dekoraci. Do tésta lze vtlacovat nebo
vyfezavat specidlni vzory, které dodaji vyrobklm jedinecny vzhled.
MoZnosti jsou zcela ve vasich rukou!
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