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SYSTEM QBO.

Inovace a technologie, abyste svym
napadum nekladli limity.

Qbo je integrovany systém Roboqbo, ktery je schopen nahradit nékolik stroju a spojit je do

jednoho transformacniho procesu. Mluvime o skutecném zazitku, ktery prinasi revoluci do
pracovnich metod a standardii pouZivanych dodnes.

Systém Qbo je idealnim FeSenim pro profesionaly v potravinaiském primyslu, at uz v gastronomii,
cukrarstvi, k vyrobé zmrzliny, v ¢okoladovém primyslu, nebo pro vyrobce, jako jsou zemédélské podniky,
nebo podniky pisobici v primyslu a syrafstvi. Je vSestranny a vhodny jak pro malé, tak i velké podniky.
Spliuje vSechny typy potreb a zarucuje vysoké vyrobni kapacity a standardy kvality, stejné jako maximalni
respekt k surovinam.

GASTRONOMIE COKOLADA ZMRZLINA CUKRARNA/PEKARNA
+ PESTO + ROZSTIRATELNE + NANUKY + DZEMY
+ OMACKY- DZUSY KREMY + ZMRZLINOVE - MARMELADY
« POLEVKY + KREMOVE NAPLNE ZAKLADY « PUDINKY
+ ROTLINNE KREMY * GANACHE « POLEVY + KREMY
. TOFU + COKOLADOVE - POSYPY + POMAZANKY
« TATARAK FONDUE + ZMRULINOVE + KYNUTi TESTA ZA STUDENA
« ROSTLINNE * PRALINKY OMACKY + KYNUTI TESTA ZA HORKA
STEAKY ' P?'-EVY L. + KANDOVANE + MARSHMALLOW
- RIZOTO = VSECHNY MOZNE OVOCES ) - KANDOVANE OVOCE
+ TESTOVINY SESOBY » POLOKANDOVANE - ORECHOVE PASTY
. SYRY IERACLIAN OVOCE « POLEVY
.. COKOLADY it
+ MNOHO DALSICH . JELE
HOTOVYCH JIDEL - CUKRARSKE PENY
* PUSINKY
+ MARCIPAN




Jednoduchost
nade vse.

Qbo se velmi snadno pouziva.
Umoznuje i tém nejméneé zkusenym
profesionalum dosahnout
optimalnich vysledku a mit
prakticky nulovou dobu navratnosti.

Respekt k
ingrediencim.

Qbo respektuje a vylepsuje kazdou
ingredienci, diky vakuove uprave,
ktera zachovava chute, barvy a
vune.
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Pokrocilé cisteni
bez namahy.

S Qbo je kazdy detail navrzen tak,
aby zajistil, ze vyrabite co nejlépe, a
zaroven vam umozni pracovat s
maximalni efektivitou a klidem.

Kazdy den, kdykoliv.

Fantazii se meze
nekladou.

Qbo bylo vytvoreno, aby realizovalo a
uspokojilo kazdou z vasich potreb. Od
predkrmu po dezerty, od zmrzliny po
cokoladu. Vasi kreativite se meze
nekladou. Krome toho, ze Qbo umoznuje
vse, co je mozne, udrzuje uroven kvality,
ktera na vas udela dojem.

Vice ukolu za kratsi
dobu.

Qbo urychluje vyrobni procesy
a umoznuje pripravit mnoho
receptu za kratsi dobu.

Vse v jedné
technologii

Technologie “vse v jednoni' vyrobenav

Robogbo poprvé umoznuje zavest do

kotle vsechny ingredience soucasne,

¢imz se zkracuje doba trvani ruznych

operaci a optimalizuje se v ramci allin

jedineho procesu. :{) one
)® tech



Co vsechno umi

vas QBO?

Systém Qbo vam zarucuje obrovské mnozstvi funkci, které vedou
k ridznym zpiusobum pouziti a mnoho recepti. Idealni volba pro
splnéni nejriznéjsich gastronomickych potreb.

Mimoradna flexibilita a vSestrannost, ktera vam pomuze realizovat vase napady ve
vyrobé a Fidit efektivné vasi praci. Diky Fadé prizpusobitelnych nastroju a
intuitivnimu rozhrani vam Qbo umoznuje prizpusobit systém vasim konkrétnim
potfebam. Systém je také velmi modularni a snadno se prizpusobi rozmérum vasich
prostor. Systém Qbo je spolehlivym partnerem, ktery promeéni vase napady a
podnikatelske vize v realitu.

:’,Fia:ilzké teploté vakua, aby Royf:elifi‘:!:trolované Koncentruje

se zachovaly vlastnosti teplote, zkracuje dobu a Odpa ruje

suroviny, a pri vysoke teplote chlazeni a okamzite Ve vakuu diky moznosti

pod tlakem, aby se zkratila zastavi vareni. odparovani pod 100 °C,

doba vareni, aby se zabranilo zachovani organoleptickych

zkazeni produktu. vlastnosti produktu a ziskani
ultrarychlych a
personalizovanych
koncentraci.

Hneéte Zjemnuje Seka areze

Studené i horké, v kratkém A to bez prehrati nebo V zavislosti na typu rezu je

case a s homogennim a oxidace produktu, diky mozné upravit rychlost tak,

hladkym vysledkem. vakuu a rizenému aby se dosahlo spravné

chlazeni. velikosti castic u daného

produktu.




Misi se

Déla to perfektne,

diky radeé nastroju
navrzenych tak, aby
zachovaly velikost, a to
jak studené, tak varene.

Sleha a provzdusnuje
Vyrobou vzdusnych, mékkych a
odparenych produktu diky
Aerogbo, jedinecnému nastroji,
ktery umoznuje privadeéni
vzduchu.

Emulguje

Vyroba konstrukcneé
dokonalych produktu,
stabilnich v case a
odplynénych diky vakuu,
specialnim nastrojum a
konstantni regulaci teploty.

Pasterizuje

S patentovanym systémem
vareni vzduchem v pare,
ktery zarucuje rychlost,

Rozpousti
Dosazenim konstrukcne
vynikajicich tavenin diky
synergii mezi ucinnosti

Kanduje

A s Qbo je mozné ziskat
ruzné urovné cukrovinek.
Proces osmozy probiha

uplnou kontrolu a teplotni ohrevu, vakuovym systéemem rychle diky vakuu.
homogenitu. a michacim vykonem.
Rozdéluje Granuluje Homogenizuje

Diky kombinaci spachtle
a cepele je dosazeno
dokonale homogenni
pripravy optimalnim
rozlozenim ingredienci v
pripravku.

Efektivni a velmi rychle.
Idealni pro granulaci
potravinarskych prasku
slozenych z raznych prisad
nebo prvku, coz zajistuje
dokonalou a homogenni
smes.

Diky rychlosti lopatky, ktera
zmensuje velikost castic
produktu, a tvaru nadrze, ktery
zarucuje rovhomerny proces,
umoznuje Qbo ziskat
homogenni produkty a mékkou
konzistenci.




QBO.

Systém vytvoreny tak, aby
prekracoval normy.

Dotykovy panel, USB a Wi-Fi Plynula regulace
port, ethernetovy vstup. otacek pomoci

meénice. Vestavény parni generator.
Automatické myti interiéru s tri Rychlé zahrati az na 120 °C pod tlakem.

Kompletni systém pro vakuoveé a

cyklovym programem. h mi
tlakové zpracovani.

PLC a software vyvinuty

— Automatické vypousténi tekutych

a polotekutych produkta.

Rychly pokles teploty ze 115 °Cna 30 Naklady na energii: od 0,1 do 0,3
°C (10 °C pri pouziti chladice). KW/kg* (*hodnota se lisi v
zavislosti na typu produktu).
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Testovaci laborator Robogbo. Vy vymyslite
napad, my /o s vamiotestujeme.

Otestujeme jakykoliv napad, nebo recept, ktery vas napadne. Diky systému Qbo tak budete mit jistotu, Zze
budete moci realizovat v§echny své ambice a pozadavky.

Jsme na Vas pfipraveni v testovachich laboratofich Robogbo. Pro vice
informaci napiste : info@robogbo.com
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Rada

MODEL Qbo5 Qbo8 Qbo15 Qbo25 Qbo40 Qbo70 Qbo120 Qbo250 Qbo350 Qbo550 Qbo860
OBJEM
NADRZE 5,5 8 15 25 40 70 120 250 350 550 860
(litr)
VERZE Na stul Volné stojici
KONSTRUKCE INOX Aisi 316L
NAPETI
(tFifazové) 400V 400V,
TEPLOTA MAX  115°C 120°C
VAKUUM MAX -990 mbar

- 700x 848x 1224x 1344x 1498x 1654x 1994x 2320x 2705x 2891x  3132x
ROZMERY 570x 822x  953x 1082x 1069x 1408x 1596x 1755x 2038x 2197x  2140x
mm H710 HB840 H1429 H1517 H1580 H1816 H1801 H2045 H2370 H2413 H2571
::HA el 75  120/127 215/247 345/370 380/410 605/650 1100 1700 2400 2900 4000

Automatické myti

MYTi ZA STUDENA

Pro expresni a mimoradné
cisteéni, idealni volba pro
rychlé, ale acinné cisténi.

HORKE MYTi

K ohrevu vody se pouziva
dvouplastovy systém
vareni v pare, ktery
zarucuje vynikajici
odmastovaci vykon.

MYTIi NA 110°C

Dukladné cisti parou o vysoké teplote, idealni
pro dezinfekci vnitrku vakuovych trubek.

Davkova tiskarna QBO

AUTOMATICKA
KONTROLA VASI VYROBY __
DIKY TISKARNE, KDY STACI

STISKNOUT JEN JEDNO TLACITKO
Tiskne stitky

obsahujici vsechny

nezbytné a povinné informace

pro vasi kontrolu

pri vyrobnim procesu :

- Procesni diagramy

- Cisla sarzi

- Datum a cas vyroby

- Sériové cislo stroje

J - Nazev receptu

Prislusenstvi
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KRAJENI/ RAFINACI/ PRO .. . PRO D
SEKANI HOMOGENIZACI MICHANI MICHANI
Hladka cepel Cepel s mikrozoubky Michaci nuz Vertikalni nuz
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PRO KANDOVANI/ PRO .. PRO PRO
VARENIV PARE NAVZDUSNENI EMULZE RAFINACI
Kos na kandovani Aerogbo Leonardo Bilia ~ kulicky pro zjemnéni




ORIENTACNI VYROBNI CASY PRODUKTU - QBO

PRO CUKRARE

MARMELADY A DZEMY - 10
MARMELADY A DZEMY S KOUSKY OVOCE - 15
POVIDLA - 12

ARASIDOVE MASLO - 15

KREMY - 10-15

MLECNY KARAMEL - 20
MARSCHMALLOW - 12

GANACHE - 8

COKOLADOVA ZRCADLOVA POLEVA - 12
OVOCNE ZELE - 15

LISTKOORISKOVE PRALINKY - 15
OVOCNY DZUS - 8

ZRCADLOVA POLEVA -5

MARCIPAN - 11-16

ODPALOVANE TESTO - 8

LINECKE TESTO - 4

KANDOVANE OVOCE —- 8-12 HODIN

MLEKARENSKE PRODUKTY

TAVENY SYR - 8

VEGANSKY SYR - 10-15

GASTRONOMIE

PASTIKY - 7

SVICKOVA OMACKA - 10

RAJCATOVA OMACKA - 12

RAJCATOVY PROTLAK -15-20
BOLONSKA OMACKA - 25

MAJONEZA - 5

PASTERIZOVANA PESTO OMACKA - 8
ZELENINOVY KREM - 10-12

POLEVKY - 10-12

RIZOTO - 15

SMOOTHIE - 5

GAZPACHO - 10

OVOCNA NEBO ZELENINOVA DETSKA VYZIVA - 8
MASOVA NEBO RYBi DETSKA VYZIVA - 8

PRO ZMRZLINY

ZAKLADY ZMRZLINY - 12
ORISKOVA PASTA - 15
POLEVY - 5

OVOCNA PASTA - 15
KONDENZOVANE MLEKO - 25

[JFOODTECH

POTRAVINARSKA TECHNIKA

KONTAKTUJTE NAS :
VOLEJTE : +420 602 121 007

PISTE : foodtech@foodtech.cz

SHOWROOM : Na Rybnicku 1, Plzen

TOFU - 15-20
ROBOQBO ZVLADNE MNOHO DALSICH PRODUKTU

&=, SETRI CAS
-) ProtoZe urychluje vyrobni procesy.

= SETRI ENERGII
-’ ProtoZe sniZuje spotfebu o 50%.

&=, SETRIMISTO
" ProtoZe se jedna o kompaktni a kompletni systém.
VIDEA

roboqbo

THE PROCESS

www.foodtech.cz




