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Modely: Linie 2000 A   

                Linie 2000 Touch 

                Vario - dvojče  

RIEHLE patří mezi přední evropské 

výrobce fritéz a technologií pro 

smažení. Řada Linie 2000 

představuje nejlepší řešení pro 

efektivní a kvalitní výrobu koblih. 

Automatické smažení koblih: 

Obsluha vloží nakynuté kusy do 

smažicího koše, spustí program a 

uzavře víko. Další průběh – doba 

smažení i automatické obracení – 

řídí zařízení samo. Po dokončení 

se koš zvedne nad vanu, aby tuk 

mohl odkapat. Výrobky se vyklopí 

na odkapávací plech. 

Ovládání: 

• Linie 2000 A – klasický panel s 10 programy 

• Linie 2000 Touch – dotykové ovládání s 20 programy 

Každý program umožňuje až 4 fáze smažení (3 automatická otočení). Kontrola provozu 

sleduje životnost oleje a upozorní na jeho výměnu. 

Pro vyšší kapacitu je k dispozici provedení Vario se dvěma fritézami sdílejícími odkapávací 

stůl. Za příplatek – provedení s kynárnou. Možnost levé/pravé provedení.       
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Výhody :  

-  provoz s plnou počítačovou kontrolou 

- (resp. 20) 10 programovatelných programů smažení 

- automatické otevírání víka při prvním obracení produktu 

- automatické obracení produktu 

- automatické zvedání obracecího koše na konci cyklu 

- akustický signál signalizuje konec doby smažení 

- digitální regulace ohřevu zajišťuje konstantní teplotu 

tuku/oleje 

- kalibrovaný ohřev a bezpečnostní termostat pro eliminaci spálení tuku/oleje topnými tělesy 

- blokování teploty a jednotkou pro monitorování oleje FÜWE 

- posuvný odkapávací plech, bez ručního zvedání   fritovacího 

koše 

- pojízdný na kolečkách s brzdami 

- kynárenské vozíky, překlápěče a další doplňky za příplatek 

- „teplotní závora“ brání práci s tuhým tukem 

- izolovaná vana s výpustným kohoutem, zaoblené vnitřní hrany 

Technické údaje: 


