Automaticka fritéza na koblihy
Riehle

Modely: Linie 2000 A
Linie 2000 Touch
Vario - dvojce

RIEHLE patfi mezi predni evropské
vyrobce fritéz a technologii pro
smazeni. Rada Linie 2000
predstavuje nejlepsi feSeni pro
efektivni a kvalitni vyrobu koblih.

Automatické smazeni koblih:
Obsluha vlozi nakynuté kusy do
smaziciho koSe, spusti program a
uzavre viko. Dalsi prlibéh — doba
smazeni i automatické obraceni —
ridi zafizeni samo. Po dokonceni
se kos zvedne nad vanu, aby tuk
mohl odkapat. Vyrobky se vyklopi
na odkapavaci plech.

Ovladani: i
+ Linie 2000 A — klasicky panel s 10 programy e o
i * s 10 prog w W Seaal
o Linie 2000 Touch — dotykové ovladani s 20 programy .

KaZzdy program umoziuje az 4 faze smazeni (3 automatickd otoceni). Kontrola provozu
sleduje Zivotnost oleje a upozorni na jeho vyménu.

Pro vyssi kapacitu je k dispozici provedeni Vario se dvéma fritézami sdilejicimi odkapavaci
stll. Za pfiplatek — provedeni s kynarnou. MozZnost levé/pravé provedeni.
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Riehle

Vyhody :

- provoz s plnou pocitacovou kontrolou

- (resp. 20) 10 programovatelnych programi smazeni
- automatické otevirani vika pfi prvnim obraceni produktu
- automatické obraceni produktu

- automatické zvedani obraceciho kose na konci cyklu

- akusticky signal signalizuje konec doby smazeni

- digitalni regulace ohfevu zajistuje konstantni teplotu
tuku/oleje

Provedeni s kynarnou

- kalibrovany ohfev a bezpecnostni termostat pro eliminaci spaleni tuku/oleje topnymi télesy
- blokovani teploty a jednotkou pro monitorovani oleje FUWE

- posuvny odkapavaci plech, bez rucniho zvedani fritovaciho
kose

- pojizdny na koleckach s brzdami

- kynarenskeé voziky, preklapéce a dalsi doplnky za priplatek

- ,teplotni zavora“ brani praci s tuhym tukem -
panel 2000 Touch

panel 2000 A

- izolovana vana s vypustnym kohoutem, zaoblené vnitini hrany

Technické udaje:

Velikost stroje 36 koblih 48 koblih 60 koblih
Pfikon / pfipojeni 6 kW /400 V 7,5 kW / 400 V 9 kW /400 V
Podstavna kynarna — prikon 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Mnozstvi tuku 341/31kg 421/39 kg 491/ 46 kg

Rozméry (S x hl x v)

1600 x 990 x 1070 mm

2000 x 990 x 1070 mm

2400 x 990 x 1070 mm

Vyska s otevienym vikem 1610 mm 1610 mm 1610 mm
Hmotnost bez tuku / s 125/ 156 kg 135/178 kg 145 / 223 kg
kynarnou
I FOOD I ECH foodtech@foodtech.cz
www.foodtech.cz
POTRAVINARSKA TECHNIKA | ROBOTIKA 602 121 007



