Zpracovatelska linka na salat,

KR.NEN®

zeleninu a ovoce

Poloautomaticky systém pro pfipravu, krdjeni, myti a suSeni hlavkového salatu, zeleniny,
ovoce a veganskych produktt: pro vyssi efektivitu, Setrné zpracovani a vysokou kvalitu
produktli — s vysoce kvalitnimi stroji, které lIze pouzit i jako samostatné jednotky.

Pro loupani, krajeni, myti a suseni produktti — az 400 kg/h /\A C\f
S B & v

V poloautomatické zpracovatelské lince se produkt nejprve pred ofezdava,

odstranuje jadra nebo jinak pfipravuje. Nasledné se umisti na pas fezaciho stroje, kde se nakraji a poté

pada do sbérné nadoby. Zaméstnanec nasype produkt do pracky, kde se pere nebo upravi. Po prani se

produkt umisti do odstfedivych koSt umisténych na karuselu kosG. Dalsi zaméstnanec postupné vklada
naplnéné kose do odstredivek. Produkt Ize poté dale zpracovdvat.

Profesionalni pfiprava u ofezdvaciho stolu, pfesné a plynulé fezani
s GS 10-2 a efektivni, ale Setrné prani a odstredéni zajistu;ji
vynikajici kone&né vysledky. Cisténi linky je obzvlaté snadné,
protoZe se nepouzivaji Zddné dopravni pasy.

az 400 kg/h v
Kapacita Poloautomatické

Jsou integrovany nasledujici stroje nebo feseni:

1. PFiprava : Rezaci stll pro 4 osoby a ruéni mfizkova fezacka HGW se zakladnim ramem

2. Rezani: Pasovy fezaci stroj GS10-2 , volitelné s vystupnim pasem a $irokou $kalou rdiznych nozd

3. Myti: Pracka GEWA 2600 PLUS HELICAL s vibranim vystupem a volitelnym méficim a ddvkovacim
systémem nebo UVC vodnim reaktorem

4. SuSeni: KS-100 PLUS s koSovym karuselem
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https://www.kronen.eu/en/solutions/trimming-table-for-4-people
https://www.kronen.eu/en/solutions/belt-cutting-machine-gs-10-2
https://www.kronen.eu/en/solutions/washing-machine-gewa-2600-plus-with-vibration-or-belt-outfeed
https://www.kronen.eu/en/solutions/washing-machine-gewa-2600-plus-with-vibration-or-belt-outfeed
https://www.kronen.eu/en/solutions/vegetable-and-lettuce-spin-dryer-ks-100-plus

Zpracovatelska linka na salat,

KR‘NEN®

zeleninu a ovoce

Moznosti pouziti a kapacity:

Systém je vhodny pro zpracovani hldvkového salatu, zeleniny, R .

ovoce a veganskych produktu. Linka se ¢asto pouziva pro \‘y ‘
produkty, které se zpracovavaji pomoci GS 10-2 a vyzaduji myti, S ' r' % “' Vi
naptiklad krajeny hldvkovy salat, krajené zeli nebo krajena {%ﬁ“&, w’é‘
mrkev. B ol -

Kapacita zavisi na produktu. Linka napfiklad zpracovava:
e az300 kg/h ledového salatu
e az400 kg/h zeli
Vyhody
¢ Poloautomatické zpracovani pro zvyseni efektivity vyroby

e Vysoce kvalitni stroje, které Ize pouzit i jako samostatné jednotky: mimo jiné GS 10-2, GEWA 2600
PLUS a KS-100 PLUS.

o Setrné zpracovani a vysoka kvalita produktu — flexibilni pouZiti pro réizné produkty
e Jednoducha obsluha bez sloZitého celkového ovladani
e Lze kdykoli rozsifit pro vétsi kapacity a splnéni individualnich pozadavk

o Automatické, hygienické a flexibilni zpracovani — stroje na krajeni, myti a suSeni umoziuji
rychlou vyménu produktii, snadné Cisténi a bezpecny provoz.

o Kompletni eSeni z jednoho zdroje — spolecnost KRONEN navrhuje a dodava cel¢ automatizované
zpracovatelské linky podle pozadavki zdkaznika.

e ReSeni na miru — technologie a stroje 1ze piizptisobit konkrétnimu provozu.

e Systém CITROCIDE® - hygienické myti ovoce, zeleniny a salatli bez pouziti chloru; snizuje
mikroorganismy, umoznuje recyklaci myci vody a zabraiuje kiizové kontaminaci.
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