Hnétaé spiralovy s pojizdnymi dizemi - /E2/S=

Mimoradné rostouci firma IBIS z Polska od Poznané je technicko - technologicky na nejvyssi Urovni. Spolupraci
s firmou Foodtech velmi Usp&$né ziskavad i trh v Ceské republice.

Spiralové hnétace IBIS s pojizdnou dizi s robustni a osvédéenou konstrukci umoziuji vyrobu viech druh( tésta
rizné konzistence a sloZeni. Kvalitni konstrukéni feseni zajistuje intenzivni a efektivni hnéteni tésta a dosazeni
nejlepsich technologickych parametr( tésta. Je to diky dokonalému zavazani vzduchu, provzdusnéni a nakypreni a
preciznimu promichani surovin.

Hlavni prednosti a pfinosy pro pekarnu:

- MozZnost pfipravy vSech druh( tésta:
pSeni¢ného, smésného a Zitného.

- Rovnomérné promichani vSech ingredienci tésta,
atoiv malém mnoistvi, pod 5 % objemu dize.

- Individualni volba rychlosti michani tésta.

- Remenové pfevody = velmi tichy chod.

- Navicinouzové ovladani v ptipadé selhani
elektronického systému.

- Volitelné v nerezovém provedeni = spliuje
nejvyssi hygienické a estetické standardy.

Varianty ovladani: dotykovy ovlddaci panel
membranovy ovlddaci panel

— Intuitivni pohodIné ovladani.

— MEéFic spotrfeby energie umozniuje optimalni stupen vymichani i vyuZiti elektrické energie.

— Zaznam historie pracovnich cykld umoZiiuje registraci, autorizaci a ovéreni.

— MozZnost prifadit programu fotografii produktu pres pohodIné externi rozhrani

— Nastaveni spofic¢e obrazovky, napt. s logem pekdrny ¢i jménem - podporuje odpovédnost, branding a personalizaci zafizeni.
— Aktualizace programu a programovaciho programu pro pfipojeni pres USB port, stejné jako servisni nahled.

— Zvukové signaly a chybové kédy informuji o nespravném nastaveni parametrd a poruchach v praxi.

Vsechny hnétace poddvaji mimoradné dobry vykon i s velmi malym mnoZstvim ingredienci — jiZz od 5 % kapacity misy.
Diky tomu jsou vhodné jak pro velkovyroby, tak i pro mensi produkce.

Zatizeni se pouzivaji velmi intuitivné, disponuji prehlednym dotykovym ovladacim panelem, energeticky Uspornym LED
osvétlenim a presnym mérenim teploty tésta.

SplAuji evropské bezpecnostni normy CE.

Hnétace IBIS jsou idedlni volbu pro kazdou pekarnu, profi kuchyni, apod.
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il Hnétac spiralovy s pojizdnymi dizemi - /E/S=

Provedeni s dvojspiralou, celonerezové:

Rozmeéry a kapacity jednotlivych modelt:

Model MS/MR/MK MS/MR/MK MS/MR/MK MS/MR/MK MS/MR /MK
130 175 250 340 500
Bowl capacity | 130 175 250 340 500
Bowl capacity max / min kg 80/5 120 /5 160 /10 220/10 300/ 20
Flour amount kg 50 75 100 140 190
Mixing tool speed range = oy 40 - 150 40 - 150 40- 150 40 - 150 40 - 150
st gear
Mixing tool speed range - ) ) ) ) )
2nd gear rpm 40 - 240 40 - 240 40 - 240 40 - 240 40 - 240
Spiral motor power kW 6 81 10 16,2 20
Bowl drive motor power kw 0,75 0,75 1,1 1,5 1,5
Total power kW 6,85 8,85 11,1 17,7 21,5
Width mm 975 996 1035 1141 1202
Length mm 1860 1860 1860 2078 2139
Height mm 1262 1262 1262 1429 1503
Height of a bowl with mm 1826 1826 1873 2082 2215
trolley
Height with lifted head mm 782 894 894 979 1028
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